
Il pepe rosa in realtà non è davvero 
pepe, ma è il frutto di un albero 
sempreverde e somiglia molto nella 
forma ad una bacca di pepe. 
Per questo è chiamato pepe rosa pur 
avendo un sapore completamente 
diverso e molto più delicato e dolce. 
La degustazione di questo particolare 
e unico cioccolato dona una piacevole 
sensazione ed emozione, difficile da 
trovare in altri cioccolati. 

Ingredienti: cioccolato fondente (cacao: 61% 
minimo) (pasta di cacao, zucchero, burro di 
cacao, emulsionante: lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia), limone candito (12,5%) 
(scorze di limone, sciroppo di glucosio-fruttosio, 
saccarosio, correttore di acidità: acido citrico, 
conservante: potassio sorbato, anidride 
solforosa come residuo), pepe rosa (1,25%), 
aroma naturale di lime, olio essenziale di limone. 

Può contenere tracce di frutta a guscio. 
Conservare in luogo fresco e asciutto lontano 
da fonti di calore. 

TIPO DI CONFEZIONE: 
sacchetto moplefan uso alimentare.  
Misure tavoletta: 8x16x1 cm 
Peso tavoletta: 120 gr 
Cartoni da 20 pz.

Tavoletta cioccolato 

FONDENTE 
CON LIME E PEPE ROSA 

- SENZA GLUTINE -

Valori nutrizionali per 100 g
Energia 2101 kJ/502 kcal
Grassi 31,4 g
di cui acidi grassi 18,9 g
Carboidrati 44,5 g
di cui zuccheri 39,6 g
Fibre 9,2 g
Proteine 5,3 g
Sale 0,06 g


